
39€ · IVA INCLÒS

PICA-PICA... / TO SHARE

PA DE COCA DE FOLGUEROLES AMB TOMÀQUET 

LA RUSSA CLÀSSICA

XIP D’ALBERGÍNIA AMB FIL DE MEL

BRAVES PICANTONES

CROQUETES DE PERNIL IBÈRIC

TÀRTAR DE SALMÓ AMB ARRÒS CARNAROLI I TERIYAKI

STEAK TARTAR DE FILET 

RAVIOLIS DE CEPS AMB SALSA DE CEPS I PARMESÀ 

GAMBETA VERMELLA SALTADA AMB ALL I JULIVERT 

MINI BUGER DE VACA GALLEGA AMB BRIE I PERNIL IBÈRIC

MENÚ 
NIT

POSTRES... / DESSERTS

ASSORTIMENT DE POSTRES CASOLANS

CELLER I BEGUDES... 
/ WINES AND DRINKS

LASENDAL D.O MONTSANT
ÈBANO 6 D.O RIBERA DEL DUERO

LUNA BLANCA VERDEJO D.O RUEDA
CURIÓS BLANC XAREL.LO D’ALBET I NOYA

CURIOSA ROSAT D’ALBET I NOYA
CAFÈS I INFUSIONS, AIGÜES I REFRESCS

LES CONSUMICIONS PRÈVIES AL SOPAR ES COBRARAN A PART

LAS CONSUMICIONES PREVIAS A LA CENA SE COBRARAN A PARTE
/ PRE-DINNER DRINKS WILL BE CHARGED SEPARATELY

MENÚS DISPONIBLES A PARTIR  DE 4 PERSONES

MENÚS DISPONIBLES A PARTIR DE 4 PERSONAS 
/ MENUS AVAILABLE FROM 4 PEOPLE OR MORE

PAN DE COCA DE FOLGUEROLES / BREAD FROM FOLGUEROLES

LA RUSA CLÁSICA 
/ “RUSSIAN” SALAD, POTATO, VEGETABLES, TUNA, MAYONAISSE

CHIPS DE BERENJENA CON HILO DE MIEL Y SAL MALDON 
/ FRIED EGGPLANT WITH HONEY

LAS BRAVAS PICANTES / SPICY HOT POTATOES

CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO / IBERIAN HAM CROQUETTES

TARTAR DE SALMÓN CON ARROZ CARNAROLI Y SALSA TERIYAKI 
/ SALMON TARTAR WITH RICE AND TERIYAKI

STEAK TARTAR CON SOLOMILLO  A NUESTRA MANERA / STEAK TARTAR

RAVIOLIS DE SETAS CON SALSA DE SETAS Y PARMESANO 
/ MUSHROOMS RAVIOLIS WITH PARMESAN CHEESE

GAMBITA DE HUELVA SALTEADA CON AJO Y PEREJIL 
/ RED PRAWNS SAUTÉED WITH GARLIC AND PARSLEY

MINI BURGER DE VACA GALLEGA CON BRIE Y JAMÓN IBÉRICO 
/ MINI BURGER WITH BRIE CHEESE AND IBERIAN HAM

SURTIDO DE POSTRES CASEROS 
/ ASSORTMENT OF HOMEMADE DESSERTS



49€ · IVA INCLÒS

PICA-PICA... / TO SHARE

PA DE COCA DE FOLGUEROLES AMB TOMÀQUET 

LA RUSSA DE LLAMÀNTOL I GAMBA 

PERNIL IBÈRIC DE GLA D.O EXTREMADURA 

ANXOVA DEL CANTÀBRIC AMB PA DE COCA 

STEAK TARTAR  

BUNYOLS CRUIXENTS DE BACALLA

CALAMARS A L’ANDALUSA AMB MAIONESA CÍTRICA

ENCENALLS DE CARXOFA AMB OU FERRAT 
I GAMBA VERMELLA PELADA 

DAUS DE FILETS ESCALDATS AMB PEBRE NEGRE I ALLETS 

POP GALLEC A LA BRASA AMB PARMENTIER I PIMENTÓN DE LA VERA

MENÚ 
NIT

POSTRES... / DESSERTS

ASSORTIMENT DE POSTRES CASOLANS

CELLER I BEGUDES... 
/ WINES AND DRINKS

LASENDAL D.O MONTSANT
ALBARIÑO VALMIÑOR D.O RIAS BAIXAS

CURIÓS BLANC XAREL.LO D’ALBET I NOYA
CURIOSA ROSAT D’ALBET I NOYA

CAFÈS I INFUSIONS, AIGÜES I REFRESCS

LES CONSUMICIONS PRÈVIES AL SOPAR ES COBRARAN A PART

LAS CONSUMICIONES PREVIAS A LA CENA SE COBRARAN A PARTE
/ PRE-DINNER DRINKS WILL BE CHARGED SEPARATELY

MENÚS DISPONIBLES A PARTIR  DE 4 PERSONES

MENÚS DISPONIBLES A PARTIR DE 4 PERSONAS 
/ MENUS AVAILABLE FROM 4 PEOPLE OR MORE

LA RUSA DE LA TAVERNA,CON BOGAVANTE Y GAMBA / LOBSTER 
AND PRAWN SALAD WITH POTATOES, AVOCADO, AND MAYONAISSE

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA CORTADO A MANO / IBERIAN HAM DISH

ANCHOAS DEL CANTÁBRICO 00 / CANTABRIAN ANCHOVIES

STEAK TARTAR CON SOLOMILLO A NUESTRA MANERA / STEAK TARTAR

BUÑUELOS CRUJIENTES DE BACALAO / COD FISH CRUNCHY BALLS

CALAMARES A LA ANDALUZA / SQUIDS AT “ANDALUZA” STYLE

VIRUTAS DE ALCACHOFA, HUEVO FRITO Y GAMBA ROJA 
/ ARTICHOKE CHIPS WITH FRIED EGG AND PRAWNS

DADOS DE SOLOMILLO CON  PIMIENTA NEGRA Y AJITOS / 
BEEF TENDERLOIN CUBES WITH GARLIC AND BLACK PEPPER

PULPO GALLEGO A LA BRASA CON PARMENTIER Y PIMENTÓN DE LA VERA
/ GALICIAN GRILLED OCTOPUS WITH PARMENTIER AND RED PEPPER

SURTIDO DE POSTRES CASEROS 
/ ASSORTMENT OF HOMEMADE DESSERTS

PAN DE COCA DE FOLGUEROLES / BREAD FROM FOLGUEROLES


