
 MENÚ DEGUSTACIÓ SOPAR
40€

OU /     PEIX /     LÀCTICS /     MOLUSCOS /     SÚLFITS 

     CRUSTACIS /     FRUITS SECS /     MOSTASSA /     GLUTEN     

SOJA /     SÈSAM /     API /     GOMA XANTANA /     MAIZENA

AL·LÈRGENS / ALÉRGENOS / ALLERGENS

PICA PICA...

ASSORTIMENT DE POSTRES DE LA TAVERNA PER A COMPARTIR / 
SURTIDO DE POSTRES CASEROS / HOMEMADE DESERTS ASSORTMENT

POSTRES...

VINS DE LA CASA ESCOLLIR, DIFERENTS VARIETATS 
I DENOMINACIONS D’ORÍGEN 

VINOS DE LA CASA A ESCOGER ENTRE DIFERENTES 
DENOMINACIONES DE ORÍGEN

*AIGÜES I CAFÉS INCLOSOS
AGUAS Y CAFÉS INCLUIDOS / MINERAL WATER AND COFFEES INCLUDED

CELLER...

PA DE COCA AMB TOMÀQUET 
PAN DE COCA CON TOMATE / BREAD WHITH TOMATO

AMANIDA DE TOMÀQUET I CEBA
ENSALADA DE TOMATE Y CEBOLLA / TOMATO SALAD WITH ONION

LA RUSA CLÀSSICA
ENSALADILLA RUSA / VEGETABLES AND POTATO SALAD 

WITH MAYONAISSE AND TUNA

CROQUETA DE PERNIL IBÈRIC DE GLA 
CROQUETA DE JAMÓN IBÉRICO / IBERIAN HAM CROQUETTE

ENCENALLS DE CARXOFES 
VIRUTAS DE ALCACHOFA / ARTICHOKE CHIPS 

TÀRTAR DE SALMÓ FRESC AMB ARRÒS CARNAROLI DE PALS 
I TERIYAKI 

TARTAR DE SALMÓN SALVAJE CON ARROZ CARNAROLI Y SALSA 
TERIYAKI / SALMON TARTAR WITH RICE AND TERIYAKI SAUCE

XIPS D’ALBERGÍNIA AMB FIL DE MEL
CHIPS DE BERENJENA CON HILO DE MIEL / FRIED EGGPLANT WITH HONEY

PATATES BRAVES, PICANTONES  
LAS BRAVAS / SPICY HOT POTATOES

RAVIOLIS DE CEPS AMB SALSA DE CEPS I PARMESÀ   
RAVIOLIS DE BOLETUS CON SALSA DE BOLETUS Y PARMESANO / 

MUSHROOM RAVIOLIS WITH MUSHROOM SAUCE AND PARMESAN CHEESE

MINI BURGER DE VACA GALLEGA AMB BRIE I PERNIL IBÈRIC   
MINI BURGER DE VACA GALLEGA CON BRIE Y JAMÓN IBÉRICO / 

MINI BURGER WITH BRIE CHEESE AND IBERIAN HAM

LES CONSUMICIONS PRÈVIES AL SOPAR ES COBRARAN A PART
Las consumiciones previas a la  cena se cobraran a parte / 

Pre-dinner drinks will be charged separately 



 MENÚ DEGUSTACIÓ SOPAR
58€

OU /     PEIX /     LÀCTICS /     MOLUSCOS /     SÚLFITS 

     CRUSTACIS /     FRUITS SECS /     MOSTASSA /     GLUTEN     

SOJA /     SÈSAM /     API /     GOMA XANTANA /     MAIZENA

AL·LÈRGENS / ALÉRGENOS / ALLERGENS

PICA PICA...

ASSORTIMENT DE POSTRES DE LA TAVERNA PER A COMPARTIR / 
SURTIDO DE POSTRES CASEROS / HOMEMADE DESERTS ASSORTMENT

POSTRES...

MARQUÉS DE MURRIETA RESERVA D.O RIOJA  /  DIDO D.O MONTSANT 

POLVORETE DE EMILIO MORO GODELLO D.O BIERZO / 
XAREL.LO CURIÓS ECO ALBET I NOYA

*AIGÜES I CAFÉS INCLOSOS
AGUAS Y CAFÉS INCLUIDOS / MINERAL WATER AND COFFEES INCLUDED

CELLER...

PA DE COCA AMB TOMÀQUET 
PAN DE COCA CON TOMATE / BREAD WHITH TOMATO

LA RUSSA DE LLAMANTOL I GAMBA
RUSA DE BOGAVANTE Y GAMBA / LOBSTER AND PRAWN SALAD WITH         

POTATOES, AVOCADO AND MAYONAISSE

BUNYOL CRUIXENT DE BACALLÀ
BUÑUELOS DE BACALAO / COD FISH CRUNCHY BALLS 

ENCENALLS DE CARXOFES AMB GAMBES I OU FERRAT 
VIRUTAS DE ALCACHOFA CON GAMBAS Y HUEVO FRITO / 

ARTICHOKE CHIPS WITH PRAWNS AND FRIED EGG 

STEAK TÀRTAR
STEAK TARTAR / STEAK TARTAR

CALAMARS A L’ANDALUSA 
CALAMARES A LA ANDALUZA / SQUIDS AT ANDALUSIAN STYLE

OUS ESTRELLATS AMB PERNIL IBÈRIC I CEBA CONFITADA  
HUEVOS ESTRELLADOS CON JAMÓN IBÉRICO Y CEBOLLA / 

FRENCH POTATOES WITH FRIED EGGS, SWEET ONION AND IBERIAN HAM

RAVIOLIS DE CEPS AMB SALSA DE CEPS I PARMESÀ   
RAVIOLIS DE BOLETUS CON SALSA DE BOLETUS Y PARMESANO/ 

MUSHROOM RAVIOLIS WITH MUSHROOM SAUCE AND PARMESAN CHEESE

TIMBAL DE CALAMARS AMB VERDURETES I PERNIL IBÈRIC   
TIMBAL DE CALAMARES CON VERDURITAS Y JAMÓN IBERICO / 

SAUTÉED SQUIDS WITH VEGETABLES AND IBERIAN HAM

TXULETÓN DE VACA MADURADA 30 DIES A LA BRASA   
CHULETÓN DE VACA MADURADA 30 DIAS A LA BRASA / 

GRILLED AGED BEEF STEAK

LES CONSUMICIONS PRÈVIES AL SOPAR ES COBRARAN A PART
Las consumiciones previas a la  cena se cobraran a parte / 

Pre-dinner drinks will be charged separately 


