PER COMENCAR O COMPARTIR...

AMANIDA DE TOMAQUET | CEBA - 12€ ®
ENSALADA DE TOMATE Y CEBOLLA / TOMATO WITH ONION SALAD

XIPS D’ALBERGINIA AMB FIL DE MEL | SAL MALDON - 11€

CHIPS DE BERENJENA CON HILO DE MIEL Y SAL MALDON / EGGPLANT CHIPS WITH HONEY
AND MALDON SALT

LA RUSSA CLASSICA - 12€ @
LA RUSA CLASICA / “RUSSIAN” SALAD, POTATO, VEGETABLES, TUNA, MAYONNAISE

LA RUSSA DE LLAMANTOL | LLAGOSTINS - 17€

LA RUSSA DE BOGAVANTE Y LANGOSTINOS / LOBSTER AND DUBLIN BAY PRAWNS SALAD
WITH POTATO AND MAYONAISSE

ANXOVA DEL CANTABRIC 00 AMB PA DE COCA - 3,20€ / FILET® ®
ANCHOA DEL CANTABRICO 00 CON PAN DE COCA Y TOMATE / CANTABRIAN ANCHOVIES

PERNIL IBERIC DE GLA D.O JABUGO - 26€
JAMON IBERICO D.O JABUGO / IBERIAN HAM DISH FROM JABUGO

CALAMARS A LANDALUSA AMB MAIONESA CiTRICA - 17,80€ @
CALAMARES A LA ANDALUZA / SQUIDS AT "ANDALUZIAN" STYLE

MUSCLOS DE ROCA SALTATS A LA PAELLA AMB TOC DE VI BLANC | PEBRE - 16,50€ @ @

MEJILLONES DE ROCA SALTEADOS CON TOQUE DE VINO BLANCO Y PIMIENTA /
SAUTEED ROCK MUSSELS

ZAMBURINAS A LA PLANXA AMB ALL | JULIVERT - 4,10€ / UNITAT
“ZAMBURINAS™ A LA PLANCHA CON AJO Y PEREJIL / GRILLED SCALLOPS WITH GARLIC AND PARSLEY

CROQUETES DE PERNIL IBERIC DE GLA - 295€ /UNITATE OaA
CROQUETAS DE JAMON IBERICO / IBERIAN HAM CROQUETTES

CROQUETES DE SiPIA AMB UN TOC D’ALLIOLI-2,95€ / UNITAT M@ = O A
CROQUETAS DE SEPIA CON PUNTO DE ALIOLI/ CUTTLEFISH CROQUETTES WITH "ALLIOLI" SAUCE

BUNYOLS CRUIXENTS DE BACALLA - 2,95€ / UNITAT® = A
BUNUELOS CRUJIENTES DE BACALAO / COD FISH CRUNCHY BALLS

CROQUETES DE CEPS - 2,95€ / UNITAT ' |
CROQUETAS DE BOLETUS / MUSHROOMS CROQUETES

CROQUETES DE GAMBA VERMELLA - 3,50€ / UNITAT A @l
CROQUETAS DE GAMBA ROJA / RED PRAWN CROQUETES

AMB UN PARELL D'OUS...

PATATA FINA FREGIDA AMB OUS ESTRELLATS, SOBRASSADA | LLAGOSTINS - 16,50€ @

PATATA FINA CON HUEVOS “ESTRELLADOS", SOBRASADA Y LANGOSTINOS / FRENCH FRIES, EGGS,
PRAWNS AND “SOBRASADA"

OUS ESTRELLATS AMB PATATES, PERNIL IBERIC | CEBA CARAMELITZADA - 15,75€

HUEVOS FRITOS CON PATATAS FRITAS, JAMON IBERICO Y CEBOLLA CARAMELIZADA /
FRIED EGGS WITH FRIED POTATOES, IBERIAN HAM AND CARAMELIZED ONION

TRUITA OBERTA DE GAMBA VERMELLA -16,50€
TORTILLA ABIERTA DE GAMBA ROJA / RED PRAWN OPEN OMELLETTE

TARTARS...

TARTAR DE GAMBA VERMELLA AMB MARACUJA | ALVOCAT - 18€ 4 ®

TARTAR DE GAMBA ROJA CON MARACUYA Y AGUACATE / RED PRAWNS TARTAR WITH
PASSION FRUIT AND AVOCADO

STEAK TARTAR DE FILET ESTIL TAVERNA - 19€ @ o0
STEAK TARTAR CON SOLOMILLO A NUESTRA MANERA / STEAK TARTAR

TARTAR DE SALMO AMB ARROS CARNAROLI DE PALS | TERIYAKI-16,50€ @ @ B
TARTAR DE SALMON CON ARROZ CARNAROLI DE PALS Y TERIYAKI /SALMON TARTAR WITH
RICE AND TERIYAKI SAUCE

TARTAR DE TOMAQUET ECOLOGIC | BURRATA - 16,50€ Bl
TARTAR DE TOMATE ECOLOGICO Y BURRATA / TOMATO TARTAR WITH BURRATA CHEESE

AL-LERGENS / ALERGENOS / ALLERGENS

OU /@ PEIX /M LACTICS / ® MOLUSCOS / ® SULFITS / A CRUSTACIS /M FRUITS SECS / A LLET
MOSTASSA / @ GLUTEN /= SOJA/ SESAM /O API/n GOMA XANTANA / A MAIZENA

*NO PODEM GARANTIR AL 100% LA NO CONTAMINACIO CREUADA D’ALGUNS AL.LERGENS.

*NO PODEMOS GARANTIZAR AL 100% LA NO CONTAMINACION CRUZADA DE ALGUNOS ALERGENOS.

*WE CANNOT GUARANTEE 100% NON-CROSS CONTAMINATION OF SOME ALLERGENS.

LA PASTA | ELS ARROSSOS DE PALS...

RAVIOLIS DE CEPS AMB SALSA DE CEPS | GRATINATS AMB PARMESA - 16€ @ B

RAVIOLIS DE SETAS GRATINADOS CON QUESO PARMESANO / MUSHROOMS RAVIOLIS WITH
PARMESAN CHEESE

FIDEUA DE CABELL D'’ANGEL AMB GAMBA VERMELLA PELADA | SEPIA-17,90€® @0 ®

“FIDEUA” DE CABELLO DE ANGEL CON GAMBA ROJA PELADA Y SEPIA / “FIDEUA" PAELLA MADE
WITH NOODLES

RISOTTO DE LLAMANTOL-19€ O A 0@ @
RISOTTO DE BOGAVANTE / LOBSTER RISOTTO

ARROS MELOS DE GAMBA, PEU DE PORC CRUIXENT | ALLS TENDRES - 22€ @ @ ® O

ARROZ MELOSO DE GAMBA, PIES DE CERDO Y AJOS TIERNOS / CREAMY RICE WITH PIG'S
FEET AND PRAWNS

ARROS NEGRE, MELOS AMB CALAMAR | MUSCLOS DE ROCA-21€ 0 ® 4 ®

ARROZ NEGRO, MELOSO CON CALAMARES Y MEJILLONES DE ROCA / CREAMY BLACK RICE WITH
SQUID AND ROCK MUSSELS

ARROS SEQUET DE BOTIFARRA DEL PEROL | TROMPETES DE LA MORT - 19€ ® O

ARROZ SEQUITO, CON BUTIFARRA DEL PEROL Y TROMPETAS DE LA MUERTE /
SAUSAGE AND MUSHROOMS PAELLA

DEL MAR...

TURBOT A LADONOSTIARRA O ALABRASA-28€ @@
RODABALLO A LA DONOSTIARRA O A LA BRASA / GRILLED TURBOT OR DONOSTIARRA STYLE

MORRO DE BACALLA AMB SAMFAINA O A LA PLANXA - 26,75€ @ @ O
MORRO DE BACALAO CON CHAMFAINA O A LA PLANCHA / GRILLED COT FISH OR WITH RATATOUILLE

TIMBAL DE CALAMARS AMB VERDURETES | PERNIL IBERIC - 19€ ®

“TIMBAL" DE CALAMARES SALTEADOS CON VERDURITAS Y JAMON IBERICO /
SAUTEED SQUID WITH VEGETABLES AND IBERIAN HAM

SALMO FRESC A LA PLANXA AMB VERDURETES SALTADES - 17,50€ ®

SALMON FRESCO A LA PLANCHA CON VERDURITAS SALTEADAS /
GRILLED FRESH SALMON WITH VEGETABLES

POP A LA BRASA AMB PARMENTIER | “PIMENTON” DE LA VERA - 24€ o B

PULPO A LA BRASA CON PARMENTIER Y PIMENTON DE LA VERA /
GRILLED OCTOPUS WITH PARMENTIER AND RED PEPPER

BROQUETES DE RAP | GAMBES A LA PLANXA AMB UN TOC DE ROMESCO - 24€ ol » @

BROCHETA DE RAPE Y GAMBA A LA PLANCHA CON UN TOQUE DE ROMESCO /
GRILLED MONKFISH AND PRAWN BROCHETTE

DE LA TERRA...

HAMBURGUESA DE VACA GALLEGA DE 250GR AMB CANSALADA IBERICA,
CEBA CARAMELITZADA I ROMESCO-19€ o B

HAMBURGUESA DE VACA GALLEGA DE 250GR CON PANCETA IBERICA, CEBOLLA CARAMELIZADA
Y ROMESCO / GALICIAN BEEF BURGER WITH IBERIAN BACON,CARAMELIZED ONION AND “ROMESCO”

ESPATLLETA DE CABRIT AL FORN AMB PATATONES | CEBA-28€ @ O

PALETILLA DE CABRITO AL HORNO CON PATATAS Y CEBOLLA/
BAKED GOAT LEG WITH ONION AND POTATOES

PEUS DE PORC GUISADETS AMB TROMPETES DELAMORT-19€C ol

MANITAS DE CERDO GUISADAS CON TROMPETAS DE LA MUERTE /
STEWED PIG TROTTTERS WITH MUSHROOMS

FILET A LA BRASA AMB FOIE FRESC A LA PLANXA | REDUCCIO DE PEDRO
XIMENEZ-2790€ " ®m®

SOLOMILLO A LA BRASA CON FOIE FRESCO A LA PLANCHA Y REDUCION DE PEDRO XIMENEZ /
GRILLED BEEF TENDERLOIN WITH FOIE AND PEDRO XIMENEZ

DAUS DE FILETS ESCALDATS AMB PEBRE NEGRE | ALLETS - 25,50€

DADOS DE SOLOMILLO ESCALDADOS CON AJITOS Y PIMIENTA NEGRA /
BEEF TENDERLOIN CUBES WITH GARLIC AND BLACK PEPPER

TXULETON DE VACA MADURADA +30 DIES FILETEJAT A LA BRASA
(650GR. SENSE OS) - 58€

CHULETON DE VACA MADURADA + 30 DIAS A LA BRASA FILETEADO (650GR. SIN HUESO) /
GRILLED AGED BEEF STEAK

EL PA...

EL NOSTRE PA DE COCA DEL DIA, DE FOLGUEROLES,
AMB TOMAQUET O SENSE - 2,85€ / PERS. @

NUESTRO PAN DE COCA DE FOLGUEROLES, DEL DIA, CON TOMATE O SIN TOMATE / BAKER'S BREAD

EL NOSTRE PA SENSE GLUTEN, DEL MARESME - 2,85€ / UNITAT
NUESTRO PAN SIN GLUTEN, DEL MARESME / OUR GLUTEN-FREE BREAD, FROM MARESME

CONSULTIN ELS PLATS | ARROSSOS DEL DIA A LA PISSARRA

CONSULTEN LOS PLATOS DEL DIA EN LA PIZARRA /
CHECK THE DISHES OF THE DAY ON OUR BLACKBOARD



